Menu du Jour — 19.90€
Semaine 23-27 JUIN

Lundi
Entrée : Fraicheur de melon et pasteque aux herbes du jardin et speack fume
Plat : Filet mignon de porc roti a la moutarde de Meaux, poé¢lé de haricots verts , semoule
Dessert : Salade de fruits frais, sorbet du moment

Mardi
Entrée : Rillette de saumon aux épices douces , focaccia maison toastee
Plat : Tomate farcie a la provencale, riz pilaf et jus reduit
Dessert : Carpaccio d’ananas marin¢ aux agrumes et verveine

Mercredi

Entrée : Croustillant de Saint Marcellin , bouquet de salade
Plat : Poulet fermier Label Rouge roti, pommes nouvelles et sauce diable
Dessert : Riz au lait saveur d’antan et poélée de peche

Jeudi
Entrée : Carpaccio de beeuf a I’huile d’olives et citron vert, copeaux de tome de Savoie
Plat : Pasta fraiche maison au saumon et curry madras, julienne de legumes
Dessert : Brioche perdue, confit de myrtilles et sorbet

Vendredi
Entrée : Terrine de chevre aux legumes d’ete
Plat : Poisson et garniture du jour
Dessert : Tarte exotique meringuée
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Tous nos plats sont faits maison, frais et de saison.



