Menu du Jour — 19.90€
Semaine 09-13 JUIN

Lundi
Entrée : Feuille a feuille de chévre frais, tartare d’abricot au romarin
Plat : Escalope de veau, jus réduit a la sauge, pommes grenailles et tomates cerises 4 la provencale
Dessert : Gateau moelleux chocolat et pistache, coulis myrtilles

Mardi
Entrée : Pate crotite maison au canard, salade de pousses d’épinard
Plat : Supréme de poulet jaune aux champignons, terrine de ravioles du Dauphine
Dessert : Parfait glace Amarena

Mercredi

Entrée : Salade fraicheur, fruits et legumes de saison
Plat : Céviche a la péeruvienne — poisson blanc, patate douce, lait de coco, lime et coriandre
Dessert : Panna Cotta a la pistache, framboises fraiches et coulis

Jeudi
Entrée : Tataki de Thon rouge, marinade chimichurri
Plat : Rosbeef de beeuf', sauce tartare et pommes frites
Dessert : Smoothie de fruits frais et sorbet du moment

Vendredi
Entrée : Fougasse aux tomates colorées et mozzarella au basilic du jardin
Plat : Le poisson et garniture du jour
Dessert : Ananas rafraichi et sorbet a la menthe du jardin
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Tous nos plats sont faits maison, frais et de saison.



